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Cortijo El Puerto

El aceite ecoldgico que deslumbra
paladares y conquista el extranjero

La finca Cortijo El Puerto se sustenta en dos pilares, la agricultura ecoldgica y de precision, teniendo toda su superficie
protegida con cubiertas vegetales de semillas nativas seleccionadas, que protegen el suelo de la erosion, generan
alimento y refugio para la fauna, ademas de proporcionar nitrégeno al suelo y aumentar la materia organica

Dicen que el valle del Guadal-
quivir es de los mas productivos
del mundo, esto queda demos-
trado cuando grandes agriculto-
res y empresarios de otras
zonas se fijan en nuestra tierra
para crear productos Unicos,
como es el caso de la familia
jiennese de tradicion olivarera
De la Torre Liébana que aposta-
ron por Lora en julio de 2012.
Cuando adquirieron la finca Cor-
tijo El Puerto, nombre que mas
tarde otorgaron a su coleccion
de AOVE, lo hicieron con el ob-
jetivo de poner en practica su
gran suefio, construir una comu-
nidad donde habitara la flora y la
fauna en perfecta armonia. Adia
de hoy la finca es un ecosistema
de ensuefio, donde cohabitan di-
ferentes especies de insectos,
que cuidan los arboles frutales
de las plagas, lo que permite lle-
var a cabo un sistema de agri-
cultura en ecolégico y de
precision, los arbustos que pre-
servan la tierra de la erosion y
mantienen la humedad para de
esta forma cuidar el medioam-
biente optimizando el agua al
maximo y los animales que en-
cuentran en la finca el lugar id6-
neo para hacer de esta tierra su
hogar.

La finca situada a tres kiléme-
tros de Lora direccién La Cam-
pana con una extension de algo
mas de 120 hectareas, cuenta
con 88 hectareas de olivar en su-
perintensivo, una de citricos y lo
demas de almendros, siendo la
primera explotacién de Andalu-
cia de almendro en seto. “Como
los citricos y los almendros eran
puevos para nosotros. hicimos

un primer ensayo de almendros
de una hectareay vimos que era
mas interesante que el citrico,
por lo que ampliamos a 40 hec-
tareas”, cuenta Enrique. En
cuanto a este fruto, los De la
Torre Liébana van a sacar una
linea de productos para el afio
que viene, consistentes en al-
mendra de snack y a granel
“vamos a empezar poco a poco
porque es un sector que no con-
trolamos tanto como el aceite”,
reconocen.

Reconocimientos

A pesar de su corta existencia,
sus Aceites de Oliva Virgen Extra
(AOVE) recolectados en una
misma noche (25/10/2015) ya
cuentan con varios premios y re-
conocimientos como los XXII
Premios Mezquita dentro del Il
Concurso Ibérico a la Calidad de
los Aceites de Oliva Virgen Extra
a cinco de los aceites de la co-
leccion, donde tuvo que enfren-
tarse a mas de 80 aceites
procedentes de 55 almazaras de
Espafia y Portugal. Si en Espaiia

gustan estos aceites calificados
como toda una delicatesen para
los sentidos, en el extranjero
mucho mas, pues segun cuenta
Enrique de la Torre Liébana a
Lora Informacién “en el extrana-
jero se aprecia mucho mas la ca-
lidad del aceite de oliva que aqui
es por ello que tenemos nuestro
foco principal puesto en EEUU e
Inglaterra”. En EEUU triunfaron
recientemente al llevarse dos
medallas de oro en los Premios
Internacionales del Aceite de
Oliva de Nueva York para las va-

pentawa

Los trabajadres lorefios “la cuadrilla verde"de la finca Cortijo El Puerto.

riedades Hojiblanca y Arbosana.
Y es que los de La Torre Liébana
No se presentan a concursos con
el fin de acumular reconocimien-
tos sino con el objetivo de com-
probar si lo estan haciendo bien
y su “oro liquido” cultivados en
las tierras lorefias gusta. Dedica-
cién y esmero definen a esta fa-
milia de olivareros, que con
enorme carifio cuidan al milime-
tro todo lo que hacen, es por ello
que también han dedicado
buena parte de su esfuerzo en
el disefio y packaging, asociando
a cada aceite de la coleccion con
un animal que habita en la finca,
catalogada como un ecosistema
en continuo crecimiento. Por ello,
la Arbosana se asocia con el
pato, la Arbequina con la liebre,
la Comicabra con la oveja, la Ho-
jiblanca con el gallo, la Picual
con la perdiz y la Picudo con el
Petirrojo. Prueba de esto que de-
cimos, es haber sido nominados
a los premios mas importantes a
nivel mundial de packaging, los
Pentawards 2016, por la Colec-
cién “Granja” disefio de cabe-
lloXmure.
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